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UN 2017 VERSO NUOVI TRAGUARDI.

ALGIDA’
IL NOSTRO 2016, SUCCESSO DOPO SUCCESSO.

Un anno ricco di novitd e di eventi sorprendanti, un anno in cui i prodott pio irmportant
sono stati distribuiti in modo capillar in tartissimi bar, confribuendo cosl al risuttato della stagione 2015

LASSORTIMENTO IDEALE 2017
PER | PUNTI VENDITA ALGIDA.
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TANTE INIZIATIVE SPECIALL, okl A

CAMPAGNE PUBBLICITARIE DI FORTE IMPATTO,
UNA PRESENZA CONTINUA E SORPRENDENTE

sul SOCIAL NETWORK.
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CARTELLI DEDICATI
Al PUNTI VENDITA
STAGIONALL

Algida nel 2017 offre Fopportunita

di differenziare in modo sempra

pill mirato Fassorfimento dei prodofti.
Un assorfimento pil ampio

CORNETTO PROTAGONISTA
DEL VIDEQ UFFICIALE DEL SINGOLO
DI I-AX E FEDEZ ur g - & completo per quai punti vendita

“YORREI MA NON POSTO" L = |
=] che possono dedicare al gelato
gli spazi givsti e che lavorano
nal pieno della stagione astiva.




CORNETTO
MAGNUM
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ALGIDA

Sicuramente i pid amati

dai consumatori,

due vers e proprie icona

del gelato & del monda Algida.
Anche nel 2017 saranno

gli indiscussi protagonisti.
Craltronde & impaossibile resistera
alla mitica punta di Cornatto

& ol croccante

cioccolato Magnum.

Il mitica cuone di panra
firsalrnebe con una dalda
senza glutine.

Lo stesso gusto, la stessa
irmesistibile esperienza.

U morbidio gelato alla soia
& la croccante dolda

del Cornetto classico.
Ciuesta é la ricetha

del muove Cornetho Viegay.
Tutho con ingredierti
vegetali, buono corme

il Cormetio Classico.



MAGNUM
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ycontra ka friodta,
Ihagriurn Deuble Lannpore.
ata al larmpans
a salea al | one
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Per un'esperk
di piacere nifenso.




CLASSICI

MAGNUM KIDS

for pleastre seekers
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ALGIDA

AAMDORLE

SEHZA
GLUTHE

SEHZA
GLLTINE

=
E il cartello che
non conosce efa.

Classici e Kids si inconfrano
in un unico appuntamento
da non perdere.
Imtramontabili classici,
rinfrescanti Solero, divertenti
gelati per i pid piccoli

i accompagnenanng

per tutto il 2017.

CLASSICO

SEMEZA
GLLITINE

== LATTE "REDED MALIAHG
—
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SEMZA
GLLITNE

BOMBOMIERA

SEMZA
GLLIMHE




3 STAGIONALI

Specid guest
nel cupr.itcelll glonall

FRLUITTI
ROSSI

| ghiero

IL CAMILLING
Cremoso geloto
alavaniglia racchiuso
i dus rrorbic biscotti

al cocan serea glutins.

«: LATTE FRESCO ITALIANO
BISCOTTO AL CACAO SENZA GLUTINE




> STAGIONALI £

Spedal guest nei cartelll stagionali
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Mel 2017 la nuova formulazicnea rende

ancora pil semplice lo gestione del prodatto
che dowrd essere conservato a -18°.




DESSERT

LE TORTE - LE MONOQPORZIONI « VIENNETTA

ROMANTICA

Un gustoso strate di biscoto
awolto da crermoss gelato
alla vaniglia con golose
palline di carammesllo ricoperts
di ciocookato al laite

& inclusioni di doocoloto.
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WVAMITOSA g
Un gustoso sirate di biscoto awolto R
e SOFISTICATA
da cremoso gelato allo vaniglia i ; .
& al corarmallo con inchsion gL H'T[nfflh icl pm".' SP'“?'”“ aromatizzato
— | dioccokato @ camamells. R alwhisky drcordato o
G a & COOA0 SU LN cremos gelato da cremase gelato alka vaniglia
[ A p gy . o alla wanigia & al tarufo. al gusta di biscoth,
irfnunciabile per moli. o O M wegrot 2
Algida lo sa bene
& per questo & sempre attenta m PRALIME
alle ultirmissime tendenze. [ = LE PRALINE Delizios= Proline
A pil clossici dei dessart @ alla Mook, Coffé & Caramalke,
ad impreziosire un‘offerta
gid molto invitanta,

ad innovativ.
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isameante originali - .

MADE TO BE BROKEN’

IL HUOYO
CARTELLO DESSERT e ) Eononive " Lt @ gom T ——
D1 MAGHLIM
f “ IN FORMATO POT,

= (EANEAL Cremoso gelote alla varmiglio
. by . arricchite do spesse scaglie

(.- e . g : di ciecookato racchivso

| &t | in wn croccante guecio

o Sl oeree @ e e s di clocookto Magnum.

Un nuowvo accottivands
design custodizoe un grande
classico come la Bomboniena.
In tre gustose varianti,

un mix perfietho per vivens
lesperianza Magnum

i un gola morso.

BOMBONIERA




LE NUOVE NE\

MONQPORZIONI

Un‘esclusiva gamma di monoporzioni per entrare nel mando
dai Trendy & Lunch Bar con un'offerta premium ed eleganta
in un formato unico e raffinata.

CUOR DI CAFFE TIRAMISU TARTUFO
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LE MONQPORZIONI

TARTURD TARTURD 2
CLASSICO ‘ CUOR DI CAFFE

s

COPRA,
CAFFE

CREME BROLEE

CHEESECAKE
Al FRUTTI ROSSI

DELIZLA
ALLA CANMMELLA

TERRIMA,
AL CROCCANTE




IL MANTECATO

PER LA TUA GELATERIA

%o si parla di gelate mantecato, “Lare nel gelate” & davwera un marchio di garanzia.

La grande esperienza, lo particolare attenzione per la qualita degli ingredienti e larchitattura unica
ad originale delle vaschatte rendono inconfondibile la swa presenza alfinterno della gelateria.

LE CREME
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oon 1lun'h:|
panina fresco
SEMIA OLUTIMNE

-

CAFFE
oon infuso di oaffé
appera festoto
& macinaio

o
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MENTA E SFOGLE

AL CACAD

uri combinazione

fresca e soprendenhe
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FROZEM YOGLIRT CIOCCOLATD CARAMELLD VAMIGLLY CREMU ALLLICWT

con yeguit fresce con ooooo delfEcuador con peazeti ] hn'tu::\ngln convanigha bourbon  con fuado duove
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con defidnss con pezzeti con recdol gﬂllu-lll:mulu'ru

omarene di rece coramedkati dlpn'hcl:hl‘rnum appena tesiale i.'llﬂ'l nnmnu fonderbe, vanegaiura

di delziosa noccicla ol cocoo magra
SEMIA GLUTIME uguhm doocolmn = pezzeti di bisooi
fordente con | TO%E muorbidi ol cocao
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LA FRUTTA i
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SORBETTO SORBETTO SORBETTO SORBETTO SCORBETTO SORBETTO SORBETTO SORBETTO
AL LIMOHE AL LANPOMNE AL MARNGD AL MAMDARIMG AL MBOHE ALUAMAMAS  ALLAMBA MLAPESCA
con sucos d fmoni con puE"-upmﬂh con polpa = pezeli  consuccozpelpa  consuom = polea con pezzetti con pezzetti mn pez=iti
di Sidlia L1 ﬂII'I'ItIHEDII'IdIIMI dimandanng o melan= di anaras di mela di pesoa



IL MANTECATO
DI SERVIZIO S il il

DE DICAI'O AI.I.A klsmm l°“E Indispansabili per preparare coppe spediali @ personalizzare il mand dei dessert.
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CACAD VAMNIGLIA

PISTACCHIO CARAMELLD FRAGOLA LIMOME

AMAREMA YOGURT
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COLAZIONE
 SHACK DOLC
LA PASSIONE

IR LA QUALTA DRONTO COTTURA - DA LEVITARE - LE SFORLE
E L NOSTRO ALTRE PASTE = GIA COTTI = I MIN

INGREDIENTE

SECONDO NATURA

SEGRETO [ORHETTO TOP 977 + SEFRLIE @ 5
99672 * SUPERFARCITO ALLA CREMA

‘/ “E\”TO n ADRE 99666 * EU{P&E&SR&I}\T& OMU\ CREMA DI NOCCIOLE @ u

v/ CURVATI A MANO 99668 * SUPERFARCITO ALL'ALBICOCCA ’

/ IMPASTO MORBIO E BRIOSCIATO 66739 + SUPERFARCITO ALLE MANDORLE

Sforman o« Mangiar

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - PRONTO COTTURA



SECONDO NATURA

v/ LIEVITO MADRE
V" 36 ORE DI LIEVITAZIONE NATURALE

v/ INGREDIENTI NATURALI COME FARINA DI FARRO),
- @ . UOVA DA ALLEVAMENTO A TERRA, OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

B4 - Sepucte. —— @709

CORNETTO CON BURRO

v EQUILIBRIO TRA SFOGLIATURA
E BRIOSCIATURA

99497 + ALLA CREMA
73868 + AL FRUTTI DI B0SCO @ %
83534 - ALL'ALBICOCCA !

83535 * AL CACAQ MAGRO

CHAPEAUL Guoweh

v/ IMPASTO TUTTOBURRO

v/ PASTAMOLTO SFOGLIATA
E PARTICOLARMENTE FRIABILE

CORNETTO Al CEREALI

v/ LIEVITO MADRE

v/ FARINA DI FRUMENTO, AVENA, ORZO,
RISO £ CRUSCA

95507 + SEMPLICE

95152 + ALLALBICOCCA
95050 « ALLA CREFA DI CACRO. & @ - - @ .
£ NOCCIOLE 85g @ 40pz @ 175-185°C 20-25

95151 + ALLA CRENA

v/ RICCHE FARCITURE

80797 - SEMPLICE @ T2g

80807 - CEREALI £ ALBICOCCA

ARRICCHITO IN SUPERFICIE
CON FIOCCHI DI 6RANO

B @ g
SARACENO E FIOCCHI DI AVENA
80815 + CEREALI £ MIELE

ARRICCHITO IN SUPERFICIE
CON GERME DI MAIS E GERME DI 6GRANO

06976 = SEMPLICE

@ 40pz 170°C

80753 - CEREALI E MIELE

8 5
@ 55pz @Mpz

669500 « CEREALI AL MIRTILLO

COLAZIONE E SNACK DOLCI - PRONTO COTTURA
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13864 « ALL'ALBICOCCA
N ASSIN O 70710 * NOCCIOLATO
73862 * ALLA CREMA

13863 + BIGUSTO CRENMA

v/ KING SIZE: 100 GRAIHI DI 6OLOSITA
v/ 1L MASSIMO DELLA FARCITURA: 25 GRAMFI

£ CREMA DI NOCCIOLE
85862 - BIGUSTO CREMA
£ AMARENA

@ 21-300

@ 40pz
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CORNETTO BI6 XXL Cuowtd

v/ 105 GRAMMI DI GOLOSITA
v/ FORTE IMPATTO VISIVO: GRANDE E CURVO

v/ LA MIGLIORE SOLUZIONE
PER CHI AMA FARCIRE

645 ——— @ 1059 @ 35pz 170-175°C @ 21300

GRANCORNETTO

v/ GRANDE IMPATTO A BANCONE,
PER DIMENSIONE E CURVATURA

v IMPASTO TMORBINO
£ BRIOSCIATO

@759 @45pz
TSR] (— @SSQ & o

83097 « ALLA CREMA
} E— @909 @lﬁpz

83157 + SEMPLICE

8505 + NOCCIOLATO
1571« ALLALBICOCCA

@ 21-30°

HOWTR

VERDE DI BRONTE D.0.P

v/ LIEVITO MADRE, MPASTO MORBIDO E BRIOSCIATO
v/ (ON PISTACCHIO VERDE DI BRONTE D.0.P.

98155 ——— @709 @45pz 170°c @zo-zs’

COLAZIONE E SNACK DOLCI - PRONTO COTTURA



OTELLO

v/ GRANDE IMPATTO
GRAZIE ALL'MPASTO BICOLORE

v RICCA FARCITURA

(ROISSANT

v LA GAMMA BASE BISTEFAM
v FORMA CURVA, COME DA TRADIZIONE

10706 + ALU\ [REHA DI HO([)OLE

07037« ALFRUTTI DI BOSCO

83081« SEMPLICE

8446 + ALLA CREMA
83019 - ALL I\LBI(O[(A

8501 -
E (REN}\ DINOCCIOLE

} @ 80g @ 65pz 170° @ 325

609
@ 50pz . 175°C @ 25
S

CORNETTO PRIMO

v FORMA CURVA,
COME DA TRADIZIONE

v/ CON INGREDIENTI SELEZIONAT!

80315 + SEMPLICE

80326 - ALLA CREMA
80322 + ALUALBICOCCA

80330 - AL CACAO
£ CREMA DI NOCCIOLE

609
@ 50pz - 170°C @ 20-25'
B

VEGGY BRIOCHE (v

v/ IMPASTO MORBIDO E BRIOSCIATO
v/ RICCA FARCITURA ALLARANCIA AMARA

61920 - SEARLCE Bne (Den
175-180°C ( ) 20-25'
6198 A Rt —— [ ng (o

COLAZIONE E SNACK DOLCI - PRONTO COTTURA



CORETOITTO  CORETTO bA LEVTRE

/" SENZA FARCITURA E SENZA DECORAZIOE, /DA LEVITARE o0 - S0 5y 6
DER L HASSIMO DELLA PERSONALIZZAZIONE s —— B QDo Hwe Oo VIR FSIILNE.  orecmcenrg @mg e } o Elwwe Ouo

[ORHETTO SALADINO CORNETTO CURVO ALL"ALBICOCCA

v/ ARRICCHITO N SUPERFICIE v/ DA LIEVITARE
(OH SEMI D| SESP\NO £ PP\PAVERO 13089 —— @659 @mpz 170“( @zs’ ‘/ PER (H| AMA pERSO”A“ZZARE M8 ——— @659 @mom esvmre 180'( @1&’

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - PRONTO COTTURA COLAZIONE E SNACK DOLCI - DA LIEVITARE



SFOGLIE Al 5 CEREALI SECONDO NATURA (o INTRECCI0
v SFOGLIA BICOLORE Uy« AU B 05C0 }@m Qysn [we Do

V DEUZ]OSO mPASTO Al (EREA“ 95149 « QUADROTTO AI S CEREALl —— 55pz
/ SFOGLIA COMPATTA, LEGGERA £ FRAGRANTE ACHRAOH Bos [ wwc Dun V/ FARCITURA A VISTA 0Bt i o
v/ RICCHE FARCITURE ALLA FRUTTA ot - YDA S LR —— G on

81878 « ALLA CREMA DI LATTE
33007 - PI\PIRO AI 5 (EREALI } @ s @ . . - @ . \/ FRAGRANTE SFOGLIA } @ 90g @ 60pz - 190°C @ 5}

80769 - ALLA EREHA l]l HOEOOLE
61910 + FAGOTTO Al 5 CEREALI
RIES £ MELOGRAND V" RICCHE FARCITURE

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - LE SFOGLIE



TRECUA CANNOLO

82872 « ALL’ALBICOCCA @
83002 « ALLA CREMA £ FRUTTI DI 80SCO 869
08330 « ALLA CREMA @ - - ] .
\/ FRAGRA”TE SFOGUA 10646 « A[LA (REHI\ I]) HO[(IOLE @ @ } @ o @ e @ ?
83536 + ALLA CREMA DI NOCCIOLE E CACAO MAGR) ———— 75
v/ FARCITURA A VISTA :

TRECCIA NOCI PECAN - Gowr TOSCANELLA ALLE TELE  DELIZIA ALLA CREMA

v/ (ON NOCI PECAN E SCIROPPO D°ACERO
@989 @Aom 175485’[ @zozs‘ 08250 — @909 @wpz 180“( @30’ 83083 — @759 @snpz 190“( @zs

v/ GUSTOSA SFOGLIA FRAGRANTE 6164

4 (

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - LE SFOGLIE



PAIN AU CHOCOLAT  Growr PANCIOCCOLATO GR/\HPAHGO((IOLATO

v/ IPASTO TUTTOBURRO v/ CON GOCCE D COCCOLATO FONDENTE v/ CON GOCCE DI CI0CCOLATO FONDENTE £ FARCITO
V/ MOLTO SFOGLATO £ FRIABILE w1 —— Bne Qow o Do CON CREMA DI NOCCIOLE £ CACAO MAGRO

8091 ——— Elmq @50;12 170°E @22' 10102 —— @909 @ssm 170”( @zzrz‘:

GIROLAPIU Gowry DANESE FAGOTTO

v" IMPASTO TUTTOBURRO v (ON DELIZIOSA CREMA PASTICCERA v FARCITURA BIGUSTO
v CON CREMA E UVETTA E TANTE GOCCE DI CIOCCOLATO FONDENTE
. ) 3% —— @1009 @40[)2 175—1s5°c @20—25’
' GRATDL FORTIATE: 100 GRATI DEOLOSTTA %\ﬂé(kmi\ - @959 @“OPZ “’0'”0"f @2‘“5' %Egﬁ?\E(IOC(OLATO — @729 @55PZ W @26'

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - ALTRE PASTE
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CIAMPUBELLA OBOLONE. e ——— B
81943 - QL%QE%E%GDRIOHO(UOLE @ .
9
24 6-8
v ZUCCHERATA N SUPERFICIE AL A — @559 @ZApz g%z.—am v MORBIDO IMPASTO et @ b2 ‘%’g} ore
e 75
/ RICCA FARCITURA 8“35,”“3@[“} GE

CIAMPIUBELLA MAXI MUFFIN GHIOTTO MELITA

v 11AXI FORMATO: 100 GRATII DI 60LOSITA w0z ——— @mg & e g%?‘*-ﬁore v/ CON MIRTILLIE UNA DOLCE FARCITURA Al FRUTTIDIBOSCO v CON IL 52# DI MELE
v/ (ON GEMME DI CIOCCOLATO E UNA GUSTOSA FARCITURA v/ CON TANTI PEZZETTONI A VISTA

Ll 5
2657 AL (0CCOLATO } ny G G 0w ny §se o

COLAZIONE £ SNACK DOLCI - 6IA COTTI
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. 88053 + 1 COCCOPAN )
NIHI Al_ BURRO 1509 + M CROISSANT BURRO @ 5 mIHI DE'_IZ IE OO ca iipz
(:H APE AU | {5105 M PANCIOCCOLATO BURR) —— ﬁaog &2 o ope -@ e € 915.17 .
’ @ 35g
4

15100 « MINI 6IROLA BURRO

61466 + DELIZIA ALLA CRENMA

IMPASTO TUTTOBURRO

IR CROISSANT FARCITE 1IN CROISSANT SEMPLICE — BOMBOLINO MINI CIAMPIUBELLA

piosz- iy sy —— G assop v/ NON NECESSITA DI COTTURA v/ LA BONTA DELLA CIATPIUBELLA IN FORMATO MINI
E ALLA CREFA D NOCCIOLE 0 : ,
61450 + ALLLBICOCCA 8D op: - @ s Qe . @ ’ v/ NON NECESSITA DI COTTURA

ot —— Soe Down EB o 1108
@ 30g 170°C @ 25

@ 229 @ ca.65pz % 4-50re

COLAZIONE E SNACK DOLCI - I TN
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AAVIOU AL POMODORO TORTELLONI AL RAGY

v/ L RAVIOLO CLASSICO: UN TENERO CUORE DI RICOTTA v/ UN FORMATO PIU RICCO PER IL GUSTO DI UNA RICETTA
£ SPINACI RACCHIUSO IN UNA SFOGLIA DI PASTA FRESCA INTRAMONTABILE DELLA CUCINA ITALIANA

k-
= da gl

A bares _.

PRIV PIATT = SECONDI PIATT

17128 + RAVIOLI DI PASTA FRESCA ALL'UOVO CON RIPIENO 17135 « TORTELLOM DI PASTA FRESCA RIPIENT DI CARNE
DIRICOTTA £ SPINACI, AL POMODORO (ON RAGU ALLA BOLOGNESE
@ 3009 800W @ & @ 300g 800W @ &

LASAGNE TORTELLIN
ALLA BOLOGNESE PANNA £ PROSCIUTTO PENNE ALLARRABBIATA  PENNETTE Al 4 FORTTAGG!

v/ UNA CREMOSA BESCIAMELLA £ UN RICCO RAGU: LA LASAGNA v IL SAPORE DEL PROSCIUTTO E LA DELICATEZZA DELLA PANINA v/ LA SEMPLICITA DI UN GRANDE CLASSICO v/ QUATTRO FORMAGGI DAL SAPORE INTENSO
PER ECCELLENZA HA IL GUSTO DELLA TRADIZIONE N UN GRANDE CLASSICO DELLA CUCINA ITALIANA CON UN PIZZICO DI PCCANTE N UNA RICETTA DELIZIOSAMENTE CREMOSA

! ré

88866 + LASAGNE DI PASTA FRESCA ALL'UOVO 17127« TORTELLIN DI PASTA FRESCA ALL'UOVO RIPIENT DI CARNE 17159 « PENNE CON SALSA 11212 + PENNETTE CON SALSA
(ON RAGU ALLA BOLOGNESE £ BESCIAMELLA CON SALSA ALLA PANNA E PROSCIUTTO COTTO AL POMODORO E PEPERONCING Al QUATTRO FORMAGGI
@ 300g 800W @ 55 @ 300q 800w @ 35 @ 3009 800w (9 & @ 300g 800W @ &

PRANZO - PRIMI PIATTI
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PENNE ALLA BOSCAIOU\ PEHHETTE I\L SALNOHE NEZZE NAHI(HE /\LL AHATRI(IAHA

V' GUSTO E SOSTANZA PER UN GRANDE CLASSICO v/ L GUSTO UNICO DEL SALMONE, UNITO ALLA v/ PANCETTA, POMODORO E UN PIZZICO DI PEPE
DELLA MIGLIORE TRADIZIONE ITALIANA DELICATEZZA DELLA PANNA, PER UN PIATTO RICERCATO PER UNA PAUSA TUTTA ROMANA

J

80215 + PENNE CON SALSA ALLA BOSCAIOLA, 17202 « PENNETTE CON SALSA
CON FUNGHI, PANNA E SALSICCIA AL SALMONE

17281+ MEZZE MANICHE CON SUGO
@3009 sonw @4' @3009 saow @4' ALLAMATRICIANA £ UN PIZZICO DI PEPE @3009 .soow @

TROFIE 6HOCCH] OPAGHETTI ALLA CHITARRA  SPAGHETTI ALLA CHITARRA
AL PESTO ALLA SORRENTINA POMODORO E BASILICO~ ALLA CARBONARA

v/ TUTTO IL PROFUNMO DEL BASILICO S SPRIGIONA v/ MOZZARELLA FILANTE, POMODORO E BASILICO: v/ LA SEMPLICITA DEGLI INGREDIENTI NEL RISPETTO v/ LA BONTA DELLA PANCETTA £ LA CREMOSITA
N UNO DEI PIATTI PIU 6USTOSI DELLA NOSTRA TRADIZIONE LA SEMPLICITA £ LA CHIAVE DEL PIACERE DELLA TRADIZIONE MEDITERRANEA DELL'UOVO Y UN INNO AL PIACERE

17162 + TROFIE CON SALSA 17215 + GNOCCHI DI PATATE CON SALSA AL POTI0DORO, 96641+ SPAGHETTI ALLA CHITARRA 17168 + SPAGHETTI ALLA CHITARRA
AL PESTO DI BASILICO MOZZARELLA E BASILICO POMODORO E BASILICO (ON PANCETTA, UOVA E PECORINO

B Hon O B o O B o O Bws [ O

PRANZO - PRIMI PIATTI



CRTTUONE TAGNTELE TAGLOLII VERDI SPECK £ 6OR6ONZOLA
AL RAGU Al FUNGHI PORCINI v/ 1L SAPORE DELLO SPECK E LA RICCHEZZA DEL GORGONZOLA

PER UNA RICETTA DELLA TRADIZIONE ALPINA

V" LARICETTA DELLA TRADIZIONE CLASSICA: v/ UN PIATTO CHE SPRIGIONA L'INTENSITA
CON UN PIATTO COSI TUTTI I GIORNI £ DOMENICA DEL PROFUMO DEI BOSCHI IN AUTUNNO

17165 * FETTUCCINE DI PASTA FRESCA ALL'UOVO 17176 « TAGLIATELLE DI PASTA FRESCA ALL'UOVO,

CON RAGU ALLA BOLOGNESE CONY FUNGHI CHAMPIGNON £ FUNGHI PORCINI =
B Lo O 8w Eov O " A o
TAGLIOLIN ALLO SCO6LIO RISOTTO ALLA PESCATORA RISOTTO Al FUNGHI PORCINI
v/ TOTAN, GAMBERETTI, CALAMARI E VONGOLE: v/ TUTTO IL SAPORE DEL MARE IN UN PIATTO v/ PORCINIE CHAMPIGNON REGALANO IL PROFUMO

TUTTO L 6USTO DEL MAREI DAL PROFUMO D'ESTATE DEI BOSCHI AL RISOTTO PIU TRADIZIONALE

' — - 11199 + RISOTTO CON GAIBERL, CALAMARI, POLPO 17296 « RISOTTO Al FUNGHI PORCINI £ CHAMPIGNON
£ VONGOLE E UN PIZZICO DI PREZZENMOLO CON UN PIZZICO DI PREZZEMOLO
26026 + TAGLIOLINI DI PASTA FRESCA CONY TOTAM,
GAMBERETTI, CALAMARI E VONGOLE @ 3009 800w @ ¥ @ 300g 800W @ 3 @ 300g 800W @ §

PRANZO - PRIMI PIATTI
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WETTODIPOLO  MELANIAE
CON PATATE GRIGLIATE ~ ALLA PARMIGIANA SNACK SALATH

CON UNA QUALITA SENZA RIVALI IMMERSE NELLA POLPA DI POMODORO
E ARRICCHITE CON TANTA MOZZARELLA

FOCACCE = CORNETTO SALATO

99401+ FILETTO DI POLLO ITALIANO 80201 + MELANZANE FRITTE GRIGLIATE,
CON PATATE A PASTA GIALLA GRIGLIATE CON POLPA DI POMODORO E MOZZARELLA

B o O B B O FOCACCE CORNETTO SALADINO
MATERIALI DI SERVIZIO £ ARREDO

v/ ARRICCHITO IN SUPERFICIE CON SEMI DI SESAT0 E PAPAVERQ

LOCANDINA

- WL Treet — o
Ty | e < = - Sy " m
Doipi e B " ! & T oSS -
il i 3 Ly T %ﬁ -‘_-: g — rity
% g = ﬁ e
2 : TR B
e i - e @ = Y h_;;;g
g e P ——
- ;
==C% . TOVAGLIETTA ’
e : A
,:.;% E———— e 1565 - vzt R — s €D 0 lSLA%II\“PAD% f\SAFkAHTTOASIAI
e = @ Pee0O ‘."-i-"[ Jug el QM-T-U.[‘-{QQHD'”A. =] 95540 - PROSCIUTTO (OTTO " 4
o PERSONALIZZATA, e HOTZARELLE 3009 810
=l - e B O
e 3 . 360 10-15"
*“"m A et VA S UMK FOODSERVICEALGAIT ’ 13083
— - . 12pz %30' ZZO’C @659 @SDpz 170"[ @28’

PRANZO - SECONDI PIATTI SNACK SALATI - FOCACCE £ CORNETTO SALATO



A PASTICCERI

La (“asticee

TORTE DI'PASTICCERIA = TORTE PRETAGLIATE = MONOPORZIOMN

PROFITEROLES BIANCO

v/ DELICATI BIGNE FARCITI DI CREMA AL CACAQ £ AVVOLTI
DA UNA MORBIDA CREMA AL GUSTO DI VAMGLIA
E DECORATI CON RICCIOLI DI CIOCCOLATO AL LATTE

W —- @ 1100g @ Tpz @ 12 porzioni % 10/12 ore a4-7°C

DROFITEROLES SCURO

v/ DELIZIOS! BIGNE FARCITI CON CREMA ALLA VANIGLIA 11338
E AVVOLTI DA UNA MORBIDA CREMA AL CACAO

.I:‘:}l 1

TRANCIO TIRAMISU

v LARICETTA TRADIZIONALE CON CREFA AL MASCARPONE. 45
E BISCOTTI SAVOIARDI IMBEVUTI DI CAFFE

LA PASTICCERIA - TORTE DI PASTICCERIA



TRANCIO MILLEFOGLIE
v UNA DELICATA CREMA PASTICCERA TRA RICCHI STRATI
01 FRAGRANTE PASTA SFOGLIA

81920 —— @13509 @m %\%wmmeawc

TRANCIO MERINGA

v/ DOLCIE CROCCANTI MERINGHE,
ARRICCHITE DA UNA CREMA MORBIDA £ GUSTOSA

1662 —— @ 8509 @ 1pz @ 12 porzioni

Non occorre scongelare. Prima del consumo, estrarre dal freezer,
tagliare le porzioni da servire e riporre nel freezer.

TORTA BIGUSTO
MELE £ CIOCCOLATO

TORTA
DELLA NONNA

v/ TORTA AL CIOCCOLATO CON CACAQ E GRANELLA DI NOCCIOLE v DELIZIOSA PASTA FROLLA £ CREMA PASTICCERA AL PROFUMO
v/ FRIABILE PASTA FROLLA CON DELIZIOSI SPICCHI DI MELA FRESCA DI LIMONE RICOPERTA DI ZUCCHERO A VELO E PINOLI TOSTATI

[N N ) [ N N )
1682 — @13009 @mz @14porzioni %10/121%;34-7“( "%t — @13009 @1;}2 @14porzioni %10/12&934-7'(

NEUTA

v/ IL TORTINO ALLE MELE, UN CLASSICO DELLA PASTICCERIA

L 0RO

v/ L DOLCE TORTINO DAL CUORE FONDENTE

v CON 1L 527 DI MELE
08708 @ 100g % 12pz

07065 —— @gog @y iéﬁézw COME SI PREPARA

o -IN FORNOAMICROONDE «IN FORNO VENTILATO
Rimuovere il pirottino e riscaldare il prodotto congelato Scongelare il prodotto p r2-3or
per 1mnt media pt za (600 W); eriscaldare per 4/5minuti
opp! aforno gia caldo (ZOOC)
gI Ip rodotto per 2-3 or vere

|p tt caldar repe r30se d 3sow
Utilizz pp ortiidonei all’ tI icroonde.

LA PASTICCERIA - TORTE DI PASTICCERIA

LA PASTICCERIA - TORTE PRETAGLIATE + MONOPORZIONI



Materiale di proprieta di Unilever Italia Mkt. Operations S.r.l.,
soggetto a copyright. Tutti i contenuti presenti sono inseriti
a scopo informativo per la Clientela,
I'uso non implica anche la copia o la diffusione su altri canali, mezzi,
né la possibilita di apportare modifiche formali e/o sostanziali.

Concessionario di zona




